LIQUORI & DISTILLATI / AMARI

226

00.
AMARI

SCOPRI TUTTI 1 PRODOTTI

[AVINV / LLVTTILLSIA 8 T4O0NOI'1



C

LIQUORI & DISTILLATI 7/ AMARI

228

B

EUCALITTINO

“ll liquore storico dei romani”

Storico liquore, ricavato dall'infusione delle foglie
di eucalyptus addolcito con zucchero, viene pro-
dotto dai Monaci Trappisti delle Tre Fontane utiliz-
zando esclusivamente le piante dell’Abbazia. Dige-
stivo ed ottimo corroborante, dal profumo intenso
e penetrante.

Ve N
FCucalitin 4

PSPt da Enico 24
Tiappist delle Tre 77

GRADO ALCOLICO 38%

ASPETTO VISIVO Ambrato c hiaro con riflessi arancio.

Naso accattivante, con intense percezioni mentolate, arricchite da

SENSAZIONTOLFATTIVE ricordi di liquirizia e frutta candita.

Caldo e strutturato, conquista per la pregevole morbidezza e per

SENSAZIONI GUSTATIVE I'elegante ed equilibrata struttura. Lunga scia mentolata e vegetale.

SENSAZIONI . . . . . .
RETROLFATTIVE Appagante e di grande armonia, chiude con grandi ritorni vegetali.
FORMATO Cl. 50

Y

[HVIAV / LLVTILLSIA <3 THONOTI']

229



LIQUORI & DISTILLATI / AMARI

230

Bl mua

AMARO TRE FONTANE

“Il liquore storico dei romani”

Gradevole amaro ottenuto dall'infuso a freddo di
erbe officinali e scorze di arancia amara provenien-
ti dalle piante dell’Abbazia. Ottimo come digestivo
a chiusura del pasto o come aperitivo con ghiaccio
e seltz.

BE

AMARO AL LUPPOLO

Liguore amaro prodotto mediante infusione a fred-
do di oltre 10 erbe aromatiche tra le quali china,
rabarbaro e genziana note per le loro spiccate pro-
prieta digestive. Laggiunta dell'infuso di arancia
amara, con il suo inconfondibile profumo, e dell’in-
fuso di luppolo, lo stesso utilizzato per la produ-
zione della Birra delle Tre Fontane, arricchiscono e

Anﬁ(o Eﬁiquoﬁﬁcio
[rappisti dele (Tre 3

INGREDIENT!: acqua, alcool, zucchero. infuso 4

- Uerbe, zucchero caramellato

ERBE PER LINFUSO: scorze di arancio af'll'“
arbaro, china calissaia, liguirizia, ¢e12™

“oriandolo semi, angelica radici, finocchio sem*

@nella, chiodi di garofano.

Aleaol 279% Vol

GRADO ALCOLICO

27%

ASPETTO VISIVO

Luminosa tonalita ambrata con riflessi dorati.

SENSAZIONI OLFATTIVE

Al naso rivela un quadro aromatico intenso di rabarbaro, genziana,
corteccia di china, scorza d’arancia e prugne secche.

SENSAZIONI GUSTATIVE

Sul palato arriva morbido e perfettamente bilanciato, avvolgente e
moderatamente caldo; presenta una lunga progressione gustativa
nella quale di esaltano note di liquirizia e genziana, impreziositi da
raffinati echi balsamici.

SENSAZIONI Lunga la scia retrolfattiva, che lascia emergere un piacevole finale
RETROLFATTIVE amaricante di genziana.
FORMATO Cl. 50

completano questo originale prodotto dell’Abbazia.

GRADO ALCOLICO 32%
ASPETTO VISIVO Luminosa tonalita ambrata con riflessi ambrati.

| naso rivela un quadro aromatico intenso di rabarbaro, genziana,
SENSAZIONI OLFATTIVE corteccia di china, scorza d’arancia e un finale amaro derivante

dal luppolo.

SENSAZIONI GUSTATIVE

Sul palato arriva morbido e perfettamente bilanciato, avvolgente e
moderatamente caldo; presenta una lunga progressione gustativa
nella quale si esaltano note di liquirizia e genziana, impreziositi da
raffinati echi agrumati.

SENSAZIONI Lunga la scia retrolfattiva, che lascia emergere un piacevole finale
RETROLFATTIVE amaricante.
FORMATO Cl. 50
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AMARO 20 ERBE

Liquore, elaborato da un’antica ricetta monastica
spagnola, composto da oltre 20 erbe officinali che
ne conferiscono proprieta aromatiche e balsami-
che. Il venti erbe risulta molto profumato e gra-
devole; ottimo come digestivo e come piacevole
liguore da dessert.

Antico Fiiquorifico
{Trappisti delle e Ffontane

| INGREDIENT!: acqua, alcool, zucchero

| BRBE PER LINFUSO: abrolano,

semi, io_semi, camomilla,

sambuco fiore, cardamomo, alloro o
mio dolce xm-.u' Imsm
cal , noce moscala, pepe

 #0lano, anice semi, aloe del capo, incenso §%

h I*uld:’:::;ll:.‘l’:-

GRADO ALCOLICO 40%

ASPETTO VISIVO Di classico colore ambrato brillante.

Il panorama olfattivo si rivela subito ampio e potente, caratterizzato

SENSAZIONI OLFATTIVE da splendidi aromi di spezie dolci, cera d’api e scatola di sigari.

Lassaggio & fresco, morbido e rotondo, caldo e finemente persis-

SENSAZIONI GUSTATIVE tente, caratterizzato da piacevoli note aromatiche.

BE

ARANCIO AMARO
ALLEUCALYPTUS

Nuovo liquore nato dall’armonica combinazione
dellarancia amara con l'aroma unico delle foglie
di eucalyptus, pianta sapientemente utilizzata dai
Monaci Trappisti della Tre Fontane per le loro stori-
che preparazioni. Liquore molto trasversale ottimo
per I'utilizzo dei cocktails e long drinks per la sua
capacita di riuscire ad esaltare qualsiasi nota gusto
- olfattiva.

GRADO ALCOLICO 32%

ASPETTO VISIVO Di colore dorato, carico e brillante.

Il profilo olfattivo € ampio ed elegante si presenta complesso con
spiccate note agrumate, frutta candita, miele, con una nuance delica-
ta e floreale di petali di rosa. Di gusto pieno, caldo e morbido, con un
finale lungo e persistente.

SENSAZIONI OLFATTIVE

L'assaggio € fresco,morbido e rotondo, caldo e di ottima corrispon-

SENSAZIONI . . . . .
RETROLFATTIVE Persistente, diffonde piacevoli note aromatiche.
FORMATO Cl. 50

SENSAZIONI GUSTATIVE denza gusto-olfattiva, piacevolmente lunga ed appagante la persis-
tenza.

SENSAZIONI Cortlplzssrc; e;:l a;’rrﬂc(;n‘lco, rlls\lptl)r;ldzlpleparr;entg alle :.e:rsaazmntl per-a

RETROLFATTIVE cepite durante l'olfazione. Nel finale si percepisce chiaramente un
nota agrumata.

FORMATO Cl. 50
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AMARO ARTIGIANALE APPENZELLER

Amaro artigianale al Luppolo ALLUPPOLO IPA

Unico nel suo genere, € un liquore naturale a base

s 2 s = B ’ = = = di luppolo e di erbe, che prende origine da una vec-

La nobilta di 3 diversi luppoli, I’armonia delle spezie, 1a forza di 30 erbe. Chin 1eetts di fammielin ctiizsats come medicing o
e afrodisiaco. Larmonia di 30 diverse erbe delle Alpi

77"; Svizzere, danno origine ad un prodotto di indiscus-

sa qualita. Lacqua pura di sorgente naturale, il mal-
to d'orzo, i tre diversi tipi di luppolo (Perle, Taurus
e Aurora) e I'armonia di 30 diverse erbe delle Alpi
Svizzere, danno origine ad un prodotto di indiscus-
sa qualita.

LIQUORI & DISTILLATI / AMARI
[YVINV / LLVTILLSIA 8 1T4ONOI']

ARTIGIANALE
AL LUPPOLO

GRADO ALCOLICO 30%

ASPETTO VISIVO Limpido da ambrato a mogano.

SENSAZIONI OLFATTIVE Erbe aromatiche, boccioli di pino, arancia amara, cardamomo, mus-

- > - (et

o N chio, anice.
L0, e (1l S A
\J ‘ Amaro dolce, leggermente secco, scorza d’arancia amara, boccioli di
SENSAZIONI GUSTATIVE pino, liquirizia, anice stellato, finocchio, zenzero, scorza di limone,
o rosmarino, cannella.
N
“-‘fﬁ..ﬁ:’ SENSAZIONI Scorza di arancia e limone, boccioli di pino, anice, muschio, coriando-
@@@EN@@&&B@ BH@@ RETROLFATTIVE lo, radice di liquirizia.
www.appenzellerbier.ch FORMATO Cl.70
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~ AMARO HERETIC =
|
= HERBS LIQUEUR og
= )
— Tutte le cose appartengono a qualche luogo, e tut- —
— te hanno un inizio e una fine. HERETIC inizia in una Ul
'P‘ terra di eresia, nelle profonde valli nascoste nei Pi- j
£ renei Catari dell’Ariége, dove, nel XIX secolo, Jean =
QO Teichenné scopri le botaniche con cui cred questo F‘
. liguore alle erbe. La fine & qui e ora. Nel momen- ~
i to dell'estasi in cui godi dell'intensita sacra di una E
E formula ancestrale, tramandata di generazione in ~
—_ generazione per arrivare a te. Dal 1856. e
= -
= =
& 5
[
— GoLD =
FRANKFURT
!&TOEPR"I&QTIONAL
GRADO ALCOLICO 33%
ASPETTO VISIVO Colore mogano scuro. Luminoso e cristallino.
E molto complesso e ben strutturato. Heretic integra sottilmente
SENSAZIONI OLFATTIVE aromi di erbe, agrumi, spezie e radici. Tutti questi si combinano per-
fettamente con leggere sfumature di anice.
SENSAZIONI GUSTATIVE Fine e de.llcato. Setoso in bocca. Si sposa perfettamente con sfuma-
ture dolci e amare.
Heretic contiene 36 diverse botaniche tra cui erbe, fiori, semi, frutta
DISTILLAZIONE e spezie. Tra queste botaniche, possiamo evidenziare rosmarino,
timo, anice stellato, genziana e scorza d'arancia
FORMATO Cl.70
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TEICHENNE

LIQUORE TRIPLE SEC

Presenta note agrumate caratteristiche dell’'arancia
amara distillata con sottili note floreali.

-

Teichenné

TRIPLE

Frurmms (o dhatlibon Shivesn o no s Lo unmpend of crxms
0 b s v s s o romra e
rrscmalitad ot bs Aave smpmrarsncits e Lo emeioe o iy  combunactn.

70¢l 40% vol

GRADO ALCOLICO

40%

ASPETTO VISIVO

Di colore dorato, carico e brillante.

SENSAZIONI OLFATTIVE

Presenta note agrumate caratteristiche dell’arancia amara distillata.

SENSAZIONI GUSTATIVE

Consistenza untuosa, sapore di arancia con note amare. Presenta
sottili note floreali.

FORMATO

Cl.70

SPAGNA

e |
J SINCE g

TEICHENNE

LIQUORE AMARETTO

AMATORE

Un Amaretto intenso, persistente che integra per-
fettamente I'aroma dolce dell'albicocca con I'aroma

amaro delle mandorle.

GRADO ALCOLICO

28%

ASPETTO VISIVO

Di colore ambrato con riflessi luminosi.

SENSAZIONI OLFATTIVE

Profumo intenso e persistente che integra perfettamente I'aroma
dolce dell'albicocca con I'aroma amaro della mandorla.

SENSAZIONI GUSTATIVE

Struttura e corpo setosi. Dolce al palato dove la dolcezza dell’albi-
cocca e 'amarezza delle mandorle si assemblano armoniosamente al
palato.

FORMATO

Cl.70
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DOBBE O LIQUORE DOBBRB I

ALLARANCIA CON J
COGNAC

“Un pizzico di leggerezza”

Il liquore Dobbe O ¢ il perfetto e originale accordo di acquavite e deliziosi sapori di scorza d’arancia dolce
e amara. Fin dal primo profumo, I'armonia dei fiori d’arancio si associa alla scorza candita e caramellata. La
presenza del cognac rafforza gli aromi di arancia amara, con sottili sftumature di marmellata e nocciole.

Lungo al palato, questo liquore dorato e apprezzato dai palati femminili per la sua leggerezza e morbidezza.
Da gustare con ghiaccio o in un cocktail.

GRADO ALCOLICO 43%
ASPETTO VISIVO Dorato.
SENSAZIONI OLFATTIVE Note di scorza d’arancia

Il suo aroma iniziale suggerisce I'armonia del fiore d’arancio combina-
SENSAZIONI GUSTATIVE to con la scorza candita e caramellata. La presenza del Cognac raffor-
za le note di arancia amara, con sottili sentori di composta e nocciole.

SENSAZIONI -
RETROLFATTIVE Equilibrate con finale elegante. Leggerezza e dolcezza.
FORMATO Cl. 70 + Gift Box
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AQUA VITAE AQUA VITAE

La rinascita di una ricetta di 700 anni fa. Inizialmente in-
teso come cura interna e topica, Aqua Vitae é l'originale
uisce beatha e il precursore del Whiskey come lo cono-
sciamo oggi. Il suo ricco uso di botanici lo rende anche un
antenato dei Bitters. Un prodotto rinato dalla prima testi-
monianza scritta di un distillato di cereali in Irlanda.

Dopo accurate ricerche, Chris Hennessy e Jarrod Cuffe
hanno ricreato Aqua Vitae sulla base della ricetta originale

/ - latina scritta da Richard De Ledrede, il vescovo di Ossory,
‘ a Kilkenny intorno al 1324. Jarrod Cuffe ¢é il fondatore di
- Off the Cuffe, specializzato nella produzione di Bitters da

botanici biologici macerati nel Newmake Irish Whiskey EREORIOINAS

14TH CENTURY

(Whiskey prima di essere messo in botte). Chris Hennessy, RECIPE
nativo di Kilkenny, € il capo barman di The Dylan Whisk

C

e
~
ol
o

)
—
~
<
~
e
—~
<
—
—
e
-
U2
e
7~
—
&
e
~
=
7~
@)
[—
~
N’
.
—

AQUA VITAE

BISHOP OF OSSORY
RICHARD DE LEDREDE
KILKENNY

Uvetta, cannella, zafferano, chiodi di garofano, zenzero, pimento e
macis.

BOTANICHE UTILIZZATE

ICJH e
ARD o v . Y ”
.._,“{“ l\,“k”)‘
CATEGORIA ‘ Spirit Drink (¢ il precursore del whiskey irlandese)
GRADO ALCOLICO ‘ 50%
ASPETTO VISIVO ‘ Olio Extra Vergine di Oliva.
Anice, finocchio, anice stellato, scorze di limone e arancia. Marmella-
SENSAZIONI OLFATTIVE ta, uvetta in umido, uva sultanina e datteri. Noce moscata, zenzero e
ch|od| di garofano.
LSy ' e ) Spezie in vaso e chicchi d'orzo. Zucchero-dolce con miele e zucchero
G N 5 I, SR SR : SENSAZIONI GUSTATIVE di canna. Zenzero, chiodi di garofano, noce moscata e scorze miste.
B - : . ) 3 Frutta secca - uvetta, uva sultanina e nocciole, mele verdi e cannella
51 3 B SENSAZIONI il finale € piuttosto breve sulla lingua ma la spezia e I'alcol durano sul
e o = RETROLFATTIVE retro della gola. Un vero scaldino invernale.

A FORMATO Cl. 50




